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|LIEU DE FORMATION : ENILIA - BP 49 - 17700 SURGERES |

TECHNIQUES ANALYTIQUES EN
MATIERES GRASSES LAITIERES

A T’issue de la formation, les stagiaires devront

» Etre capables de raisonner les différents ¢léments a maitriser pour la mise en oeuvre des
techniques analytiques d’ACD, granulométre laser, texture et microscopie.

« FEtre capables d’analyser les avantages et les inconvénients de chacune des méthodes par
rapport a un objectif donné.

* RESPONSABLES D’ATELIERS
* TECHNICIENS R&D

* Intervention de la cellule développement industriel produit gras de I’ENILIA.

* Des documents de synthése seront remis aux stagiaires.

L’ENILIA-ENSMIC mettra en oeuvre a disposition I’ensemble des moyens pédagogi-
ques nécessaires.

« Utilisation des appareils du laboratoire R&D

* Les cours théoriques appliqués sont centrés sur I’interprétation des observations réali-
sées en séance pratique.

» Une action a la carte peut étre menée pour un groupe de salariés d’'une méme entre-
prise sur le site de ’ENILIA-ENSMIC.



RESPONSABLE TECHNICIENS
ATELIER R&D

* Caractérisation de la composition de la matiére grasse par analyse calori-
métrique différentielle (théorie et pratique).

* Appréciation de la texture des produits gras a 1’aide d’un texturométre de
type Taxt + (théorie et pratique).

* Caractérisation des émulsions de matiére grasse laitiére (lait, crémes...) par
granulométrie laser et microscopie optique (théorie et pratique).

* Utilisation de la microscopie optique pour caractériser 1’état de cristallisa-
tion des produits gras.

* Synthése sur les différentes techniques analytiques mises en oeuvre au
cours du stage : notion de complémentarité entre les méthodes.



