PERSONNE RESSOURCE : BRUNO DURENCEAU = 04 50 03 47 13

D GM6 1 ANIMATEUR PRINCIPAL : HENRI GARCON

NIVEAU  —
P 825 euros HT

(par personne) DATES : DU 18 AU 20 MAI 2010 (3 JOURS) SEMAINE 20
LIEU DE FORMATION : ENILV - BP 141 - 74805 LA ROCHE SUR FORON

GESTION DE PRODUCTION
INTEGREE DE ’ENTREPRISE
LAITIERE

OBJECTIFS GENERAUX

A TI’issue de la formation, les stagiaires devront :
» Etre capables de décomposer le coiit de revient d’un produit.
« Etre capables de connaitre les éléments de GPAO.

« Etre capables d’analyser les indicateurs de production.

PUBLIC CONCERNE ET PRE-REQUIS

» Fromagers, pilotes process, chefs d’équipe.

* Encadrants opérationnels.

CONDITIONS DE FORMATION

e La formation se déroule dans les locaux de I’ENILV.

MOYENS ET METHODES PEDAGOGIQUES

» Cours théoriques et études de cas concrets.

OPTIONS



POSITIONNEMENT TECHNIQUE

PROGRAMME DE LA FORMATION

1 - Comptabilité analytique décomposition du coflit de revient.
2 - Coflit matiere premicre.

3 - Main-d’oeuvre directe.

4 - Emballage

5 - Les limites de capacité de I’atelier.

6 - Calcul des capacités de chaque opération.

7 - Besoin en personnel.

8 - Gestion des stocks des intrants et produits finis.

9 - Productivité.



