
DHQ44
545 euros HT

(par  personne)

NIVEAU
P

OBJECTIFS GÉNÉRAUX
A l’issue de la formation, le stagiaire sera capable

•   D’expliquer les enjeux actuels de la sécurité des aliments pour les entreprises.

•   De citer les principales exigences des référentiels de management de la sécurité ali-
mentaire (I.F.S. et ISO 22000 en particulier).

•   De citer les différents points sensibles dans la gestion au quotidien de la sécurité ali-
mentaire.

•   De mettre en place des actions concrètes et de disposer d’outils pertinents pour répons-
dre aux différentes exigences.

LA «BOITE A OUTILS» DU 
QUALITICIEN APPLIQUEE A LA 

SECURITE ALIMENTAIRE

PUBLIC CONCERNÉ ET PRÉ-REQUIS
• Service qualité.

CONDITIONS DE FORMATION
•   Stage inter-entreprises à l’ENILBIO de deux journées.

MOYENS ET MÉTHODES PÉDAGOGIQUES
• Apports théoriques et méthodologiques.

• Construction d’outils.

• Echanges.

• Retours d’expérience.

OPTIONS

PERSONNE RESSOURCE : L. CHAILLON                                                                       03-84-73-76-76

ANIMATEUR PRINCIPAL : JOELLE BIRCHNER ET THIERREY MICHELET

          DATES : DU 30 AU 31 MARS 2010 (2 JOURS) SEMAINE 13 

LIEU DE FORMATION : ENILBIO - BP 70049 - 39801 POLIGNY CEDEX 



POSITIONNEMENT TECHNIQUE

PROGRAMME DE LA FORMATION

                                                                                                             
1 - CONTEXTE SECURITE DES ALIMENTS
 
   - Contexte actuel pour les I.A.A.
   - Exigences réglementaires en matière d’hygiène.
   - Exigences des clients en matière de sécurité des aliments.

2 - LES GRANDES EXIGENCES DES REFERENTIELS DE 
MANAGEMENT DE LA SECURITE DES ALIMENTS ET 
L’AUDIT DU SYSTEME DE SECURITE ALIMENTAIRE

  -  La «philosophie» des référentiels I.F.S. et B.R.C. et de la norme 
ISO 22 000

  -  Les principales exigences.
 - Les principales difficultés que rencontrent les entreprises. : 

Engagement de la direction, étude HACCP, responsabilisation des 
opérationnels, actions correctives, gestion des corps étrangers, spé-
cifications des intrants, mise à jour, veille réglementaire, efficacité 
du sytème...).                                                                                      
         

3 - OUTILS TERRAIN ET DEMARCHES CONCRETES

 - Les réponses pertinentes pouvant être mises en place sur ces prin-
cipales difficultés.

SERVICE QUALITE 


