
DL55
1080 euros HT

(par  personne)

NIVEAU
P

PERSONNE RESSOURCE : C. MENOUD                                                                         03 81 55 92 07
ANIMATEUR PRINCIPAL : S. LEGUENNEC (Professeur de l’enseignement agricole, responsable du département 
microbiologie)

DATES : DU 11 AU 15 OCTOBRE 2010 (4 JOURS) SEMAINE 41

LIEU DE FORMATION : ENIL - BESANCON MAMIROLLE - 25620 MAMIROLLE

LES FLORES D’IMPORTANCE 
SANITAIRE EN I.A.A. ET LEUR 

CONTRÔLE

CONDITIONS DE FORMATION
•   La formation se déroule à l’ENIL de Besançon - Mamirolle et sera animée par des 

enseignants reconnus pour leur expérience dans le domaine analytique et en pédagogie 
d’adultes.

•   La formation devra une large place aux travaux pratiques et aux applications concrè-
tes.

OPTIONS
•   Une action similaire est réalisable sur site industriel.

•   Les travaux pratiques peuvent être réalisés sur des produits proches de ceux fabriqués 
par l’entreprise du stagiaire.

OBJECTIFS GÉNÉRAUX
A l’issue de la formation, les stagiaires devront

•   Être capables de mobiliser les connaissances de base relatives à la microbiologie des 
aliments.

•   Être capables de mettre en œuvre les techniques de base du laboratoire de microbiolo-
gie.

PUBLIC CONCERNÉ ET PRÉ-REQUIS
• Opérateurs en laboratoire.



POSITIONNEMENT TECHNIQUE

PROGRAMME DE LA FORMATION

Études des flores d’importance sanitaire - 16 Heures

• Pathogénicité,  notion d’immunologie, les intoxications alimentaires 
en France.

•  Le cadre réglementaire : normes sanitaires des produits laitiers, 
présentation des méthodes de référence.

• Présentation et études des germes d’importance sanitaire :
             - Entérobactéries,
             - Staphylococcus auréus,
             - E. coli ,
             - Campylobacter,
             - Listera monocytogènes…

• Présentation et études des germes technologiquement indésirables 
(étude de cas selon les stagiaires) 

Travaux pratiques et mises en application - 16 Heures.

• Comparaison méthodes de référence et méthodes rapides.

• Applications :

              - Entérobactéries,
              - Staphylococcus auréus ; 
              - E. coli,
              - Campylobacter,
              - Listera monocytogènes 

• Applications / germes indésirables technologiquement 

Synthèse et bilan du stage 
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