
OBJECTIFS GÉNÉRAUX
A l’issue de la formation, les stagiaires devront

•   Être capables de caractériser les produits fabriqués.

•   Être capables de maîtriser les facteurs d’acidification et d’égouttage en fabrication de 
pâte fraîche.

•   Être capables d’anticiper et de corriger une variation d’acidifcation et d’égouttage en 
fabrication de pâte fraîche.

•   Être capables de raisonner la texture des pâtes fraîches en tenant compte des courbes 
d’égouttage et d’acidification.

•   Être capables de raisonner l’aromatisation des produits obtenus en tenant compte des 
courbes d’égouttage et d’acidifications.

TECHNOLOGIE FROMAGÈRE 
APPLIQUÉE AUX PÂTES FRAÎCHES

PUBLIC CONCERNÉ ET PRÉ-REQUIS
•   Conducteurs d’installation.

•  Techniciens, Chefs d’équipe.

CONDITIONS DE FORMATION
•   Les cours sont encadrés par un animateur principal possédant une expérience confirmée 

en technologie laitière. Des intervenants issus du monde professionnel complètent les 
animations.

•   Des documents de synthèse sont remis aux stagiaires.

MOYENS ET MÉTHODES PÉDAGOGIQUES
•  La formation est basée sur des cours théoriques.

OPTIONS
•  Une formation adaptée à des besoins spécifiques peut être réalisée en entreprise.

NIVEAU
P

DPF8
685 euros HT
 2.5 JOURS 

(par  personne)

PERSONNE RESSOURCE :
BRUNO DURENCEAU    TEL. 04-50-03-47-13

ANIMATEUR PRINCIPAL :
H. GARCON

(Formateur du CFPPA, spécialiste en technologie fromagère)

DU 09 AU 11 MARS 2010 (2,5 JOURS) SEMAINE 10

LIEU DE FORMATION : ENILV - BP 141 - 74805 LA ROCHE SUR FORON



POSITIONNEMENT TECHNIQUE

PROGRAMME DE LA FORMATION

Caract®risation des p©tes fra´ches et r®glementation 
* D®finition des produits
* Additifs autoris®s

Les diff®rentes ®tapes de fabrication des p©tes fra´ches :

* Préparation du lait 

* Les auxiliaires de fabrication 

* Coagulation

* Les différents moyens d’égouttage

* Standardisation du caillé

Les diff®rentes technologies de fabrication des p©tes fra´ches  :

* Descriptifs

*  Leurs intérêts / Leurs inconvénients

Les défauts des produits frais et causes possibles

Bilan du stage

CONDUCTEURS 
INSTALLATION

DIRECTIONÅ Å Å Å Å Å Å Å ÅTECHNICIENS
 FABRICATION

ENCADREMENT
TECHNIQUE

ENCADREMENT
 TECHNIQUE

DIRECTION


